
   

 

 

 
 
Montag bis Sonntag, 01. - 07. Juni 2026 

Mittagsmenüs 
 

 Klassiker intern/extern Vegetarisch intern/extern Spezial intern/extern 

Montag Champignoncrèmesuppe 
Lammhuft (AUS)  
Rosmarinsauce  
Bunte Spiralen  
Bohnen 

Vegi-Köttbullar  
an Preiselbeer-Rahmsauce 
Süsskartoffelstampf 

Vitello tonnato (THA) 
oder Rauchtofu  
mit hausgemachtem Foccacia 
 

  8.50/14.–  7.50/12.50  14.20/20.20 

Dienstag Fleischbouillon mit Ei 
Kalbsbratwurst   
Zwiebelsauce  
Rösti  
Broccoli 

Pizza Quattro 
Stagioni 
 

Vitello tonnato (THA) 
oder Rauchtofu  
mit hausgemachtem Foccacia 
 

  8.50/14.–  7.50/12.50  14.20/20.20 

Mittwoch Apfel-Ingwersuppe 
Perlhuhnbrust Marokkanische Art 
(FRA)  
Granatapfelsauce  
Wildreis  
Safrankohlrabi 

Edamame-Tätschli 
Café de Paris  
Kartoffel-Gemüsegratin 

Vitello tonnato (THA) 
oder Rauchtofu  
mit hausgemachtem Foccacia 
 

  8.50/14.–  7.50/12.50  14.20/20.20 

Donnerstag Gaspacho 
Dorsch im Backteig (NED)  
Tartarsauce  
Dillkartoffeln  
Glasierte Karotten 

Cannelloni 
Mediterran 
 

Vitello tonnato (THA) 
oder Rauchtofu  
mit hausgemachtem Foccacia 
 

  8.50/14.–  7.50/12.50  14.20/20.20 

Freitag Berner Märitsuppe 
Black Angus Hacksteak  
Grüne Pfeffersauce  
Lauchreis 

Spiegelei 
Salzkartoffeln  
Rahmhackspinat 

Vitello tonnato (THA) 
oder Rauchtofu  
mit hausgemachtem Foccacia 
 

  8.50/14.–  7.50/12.50  14.20/20.20 

Samstag Minestrone 
Trutenschnitzel   
Steinpilzrahmsauce  
Pappardelle  
Sommergemüse 

Auberginen Involtini 
Gemüsereis 

Kein Angebot 
 

  8.50/14.–  7.50/12.50  

Sonntag Spargelcrèmesuppe 
Rindsentrecôte (IRL)  
Amaronesauce  
Rosmarinwedges  
Maiskolben 

Geschnetzeltes Eugenio 
Cappelletti 

Kein Angebot 
 

  8.50/14.–  7.50/12.50  

Wir verwenden vorwiegend Schweizer Fleisch und Backwaren. Andernfalls ist es auf der Karte vermerkt. Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MWSt. 


