
   

 

 

 
 
Montag bis Sonntag, 24. - 30. November 2025 

Mittagsmenüs 
 

 Klassiker intern/extern Vegetarisch intern/extern Spezial intern/extern 

Montag Minestrone 
Egliknusperli (GER)  
Zitronenschnitz  
Tartarsauce  
Kerbelkartoffeln  
Lattich 

Gemüselasagne 
 

Raclette auf Kartoffeln 
Essiggurken und 
Silberzwiebeln Garnitur 

  8.50/14.–  7.50/12.50  11.40/17.40 

Dienstag Zwiebelsuppe 
Rehpfeffer (AUT)  
Spätzli  
Rotkraut 

Camembert gebacken 
Zwetschgenchutney  
Bratkartoffeln 

Raclette auf Kartoffeln 
Essiggurken und 
Silberzwiebeln Garnitur 

  8.50/14.–  7.50/12.50  11.40/17.40 

Mittwoch Caldo verde 
Köttbullar  
mit Rahmsauce  
Preiselbeeren  
Kartoffelstock  
Fenchel gratiniert 

Vegi-Stroganoff 
Kräuter-Couscous 

Raclette auf Kartoffeln 
Essiggurken und 
Silberzwiebeln Garnitur 

  8.50/14.–  7.50/12.50  11.40/17.40 

Donnerstag Tomatencrèmesuppe 
Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art   
Linguine  
Zucchetti 

Paella 
 

Raclette auf Kartoffeln 
Essiggurken und 
Silberzwiebeln Garnitur 

  8.50/14.–  7.50/12.50  11.40/17.40 

Freitag Maiscrèmesuppe 
Schweinscordon bleu   
Zitronenschnitz  
Pommes frites  
Glasierte Randen 

Vegi-Gehacktes 
Hörnli 

Raclette auf Kartoffeln 
Essiggurken und 
Silberzwiebeln Garnitur 

  8.50/14.–  7.50/12.50  11.40/17.40 

Samstag Fleischbouillon mit Fideli 
Perlhuhnbrust (FRA)  
Traubensauce  
Pilzrisotto  
Romanesco 

Gemüseteller mit 
Petersilien-Kartoffeln 
 

Kein Angebot 
 

  8.50/14.–  7.50/12.50  

Sonntag Kerbelcrèmesuppe 
Roastbeef (IRL)  
Sauce Bearnaise  
Noisettekartoffeln  
Bohnen 

Capuns  
mit Rahmsauce 
 

Kein Angebot 
 

  8.50/14.–  7.50/12.50  

Wir verwenden vorwiegend Schweizer Fleisch und Backwaren. Andernfalls ist es auf der Karte vermerkt. Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MWSt. 


